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Geleneksel lezzetimiz , karafırın tadından
vazgeçemeyenler için eş değer lezzet.
Fırınlarda kötü görüntü , çevre kirliliği ve
apartmanlardaki baca sorunu düşünülerek
özel tasarlanmıştır. Avrupa standartlarına
uygun , ruhsat alma problemini yok
eden teknolojidir. Yüksek hijyen ve insan
sağlığına uygundur. Tüm pişirme katları için
alt ve üst rezistans grubu farklı derecelere
ayarlanır ve bağımsızdır. Katlar ayrı
açılan ikili cam sistemiyle tasarlanmıştır.
Kapaklarda ısı kaybı , koku ve buharı dışarı
vermesini engellemek amacıyla seramik
elyaf gıda tüzüğüne uygun conta sistemi
kullanılmıştır. Fırınlarımız üstün emniyet
tedbirleri alınarak insan ergonomisine en
uygun şekilde üretilmiştir. İçine yerleştirilen
buhar düzeneği sayesinde isteğe bağlı
her kata ayrı buhar verebilme imkanı
sunulmuştur. Pişen her üründe en iyi sonuç

Традиционный вкус нашей выпечки
является равноценной для тех,
кто не может отказаться от вкуса
выпечки в каменной печи. Каменная
печьразработана специально с
учётом плохого внешнего вида печей,
экологического загрязнения и проблем с
дымоходной трубой в многоэтажных домах.
Технология, соответствующая европейским
стандартам, исключающая возникновение
проблем с получением разрешения. Для
всех ярусов выпекания нижние и верхние
группы нагревателей могут настраиваться
на различную температуру.Установлена
система двойных стёкол, открывающихся
и закрывающихся по отдельности
для повышения качества выпечки и
наиболее подходящих для эксплуатации.
Для предотвращения теплопотерь на
крышках, выпуска наружу запахов и
пара, использованы керамические ватные
прокладки, соответствующие пищевому
кодексу.Наши печи изготовлены самым
подходящим с точки зрения эргономии
человека способом, принимая все меры
безопасности. Благодаря паровому
механизму, размещённому внутри,
при необходимости предоставлена
возможность отдельной подачи пара на
каждый ярус. Гарантирует наилучшие
результаты при выпечке любого изделия.

لدينا النكھات التقلیدية للذين � يستطیعون

التخ­ عن نكھة الفرن ا�سود،النكھة التي تعادل

النكھات التقلیدية.حیث تم تصمیم الفرن بشكلٍ

خاص من خ�ل التفكیر �شاكل ا�داخن �

.البنیة والتلوث البیئي والصورة السیئة للفرن

ووفقالًلمعايیر ا�وروبیة، إنھا التكنولوجیة التي

.تق¥ ع£ مشاكل الحصول ع£ ال¢خیص

ن̈سان وتتمیز بنظافة عالیة .ومناسبة لصحة ا

يتم ضبط مجموعة ا�قاومة إ© ا�ع£ وا�سفل

�جل كافة طبقات الطھي بدرجات محتلفة وتكون

مستقلة.وقد تم تصمیم الطبقات بنظام الزجاج

ا�زدوج الذي يفتح بشكلٍ مستقل يستخدم

نظام الفصل بحیث يناسب النظام الداخ­

غ̧ذية، و¶نع فقدان الحرارة، و�جل منع ل

ت½ب الرائحة والبخار للخارج تم استخدام ألیاف

السیرامیك. صممت وإنتجت أفراننا من خ�ل اتخاذ

Âلتكون اك Ãمان العاÄكافة تدابیر الس�مة وا

م�ءمة لبیئة العمل البÆية.وبفضل نظام البخار

ا�ركب بداخله ¶كن إيصال البخار إ© كل البناء

. وحسب الحاجة وبشكلٍ منفصل

.النتیجة مضمونة سلفا � كل منتج

For those who cannot let go of our
traditional �avour, the stone oven,
now is a suitable alternative. This

stone oven has been designed specially
considering aesthetics, environmental

pollution and chimney issues in apartment
buildings. The technology is in accordance

with European standards and eject
the need to obtain a permit. Suitable for

high hygiene and human health. The oven
provides high level of hygiene and bakes
goods most suitable to human health. All

of the baking trays can be used separately.
All upper and lower resistor groups in the

baking trays can be set independently.
The two oven doors can be opened and

closed independently. The oven doors
have a ceramic �bre gasket, in accordance

with the food regulations, preventing the
smells and steam from being released into

the room. Our ovens are manufactured
according to ergonomic standards with

the highest safety precautions. The
internal steam array can be used to

spray steam on each of the baking trays
independently. Every product baked by

our ovens is guaranteed as best.
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EK75
EKF - 630/2

EK100 EK122 EK171 EK172 EK173
1700 1700 1700 2150 2150 2150

1800 2150 2600 2400 2950 3450

1900 1900 1900 1900 1900 1900

125 x 122 125 x 165 125 x 210 171 x 190 171 x 210 171 x 275

220 220 288 360 432 576

16 - 18 16 - 18 16 - 18 16 - 18 16 - 18 16 - 18

215 °C 215 °C 215 °C 215 °C 215 °C 215 °C

1750 1750 2100 2150 2400 2550

0 - 250 0 - 250 0 - 250 0 - 250 0 - 250 0 - 250

24 26 32 36 40 52

185 °C 185 °C 185 °C 185 °C 185 °C 185 °C


